SNACKS

CHARCUTERI 3 SLAGS © 130

+ Oliven, sylt, cremer og urter

ARANCINI / 3 STK. ¢ fJ 90

Urteemulsion, lgg, poke og aeggeblommecreme

@STERS 1 STK. 35 / 3 STK. 9@ / 6 STK. 160

DAGENS SNACK 100

Sporg tjeneren for dagens specialitet

PANKOVINGER (J 100

Fjerkrae, aioli, garam masala og poke

CAVIAR § ] = 195
Oscietra Gold -10 gram

FROKOST RETTER

RORT TATAR & 0 g 145

Miso, poke, sesam, kantareller, peberrod, urter og
x2ggeblomme

+ Tilkeb af pommes frites og aioli 45
SVAMPETOAST 6 165
Skovsvampe ala Creme, vesterhavsost og syltede

tyttebeer

MOULES FRITES &< 145

Urter, hvidlgg, flgde, hvidvin, og citrongrees
Serveres med sprgde fritter og aioli

SM@RSTEGT PAK CHOI ¢ & (1 © 165
Stegt gedeost, ristede ngdder, lgg & balsamico glace

og urter

POMMES FRITES ¢ & 45

Serveres med aioli af fermenteret hvidlgg

SM@RREBR@D
1 STK. 100 / 2 STK. 180
/ 3 STK. 270 / VI ANBEFALER 2 STK.

HONSESALAT ©

Syltet tyttebeer, poke, bacon, sesam, skovsvampe, ristede
ngdder og urter

VARIATION AF RODFRUGT § ©

Knoldselleri, gulerod, lag, malt, lgg og poke

PEBERRODSSILD <=

Kapers, rodlgg, revet peberrod og rimmet seggeblomme

FRITERET RODSPATTEFILET =

Remoulade og citron

FRITERET R@ODSPATTEFILET < +45

Mayonnaise, handpillede rejer og citron

ROASTBEEF

Remoulade, friterede lgg, rodlgg, kapers og peberrod

TUN

Ponzu&mulsion, redlgg, borretane lgg og urter

VARIATION AF KARTOFFEL ©

Borretanelgg, urteemulsion, ristede lgg, friteret
serrano, malt ogurter

KOLDROGET DANSK LAKS <

Urteemulsion, aeblevinaigrette, jordskokker og urter

DESSERTER

UTRADITIONEL ABLEKAGE ¥ 100

Braendt hvid chokolade, @ble tuille, kanel, créme chantily,
saltkaramel og ebleglace

CREMET KNOLDSELLERI IS § & 100
Breendt sgdmeaelk, chokolade, marengs ogjernurt
KARAMELLISERET FIGEN © 100
Honning, vaniljeis, portvin/kirsebaer, maelkeskum og
skovsyre

3 SLAGS OST © & 135

Surt, spdt, salt og bittert
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GLUTENFRI LAKTOSEFRI VEGETARISK

&P & -
VEGANSK N@DDER FISK



